ENTRANTES
Frios
LECHUGA FRANCESA CON VINAGRETA DE TOMATE, RABANITOS Y CEBOLLINOS ]
ENSALADA DE TOMATES MIXTOS CON CEBOLLA ROJA Y ALBAHACA 12
ENSALADA DE QUINOA CON TOMATE, CILANTRO Y PINONES 14
CLASICO GAZPACHO ANDALUZ CON SU GUARNICION 8
SALMON MARINADO CASERO CON CEBOLLIND Y PEPING 16
FINAS LAMINAS DE LUBINA CON AGUACATE, CILANTRO Y GUINDILLA 18
ENSALADA DE PULPD CON PATATAS CONFITADAS Y PEREJIL 16
TARTAR DE TERNERA CON HUEVO CAMPERD Y PA AMB OLI 22
Calientes
ALCACHOFAS SALTEADAS CON TOMATE SECO Y PASSPIERE (VEGAND) 24
CALAMAR A LA PLANCHA CON SALSA WAFU ¥ PEREJIL 14
PASTA PEMNE CON CHORIZO, TOMATE ¥ MEJORANA 13
LANGOSTINOGS EN TEMPURA CRUJIENTE 18
RAVIOLI RELLEND DE GAMBAS CON SALSA DE ALBAHACAS 21
Todos los entrantes son para compartir
GUARNICIONES
BROCOLI AL PARMESAND 3
ZANAHDRIAS A LA VAINILLA 3
ESPINACAS SALTEADAS 3
ESPARRAGOS TRIGUERDS B
ENSALADA MEDITERRANEA DE PATATA 5
PATATAS FRITAS a
PAN, MANTEQUILLA, ALIOLI 4
SALSAS
SALSA BEARNESA 3
SALSA BARBACOA 3
SALSA DE VIND TINTO 3
TOPPINGS

CHILIS / GUINDILLAS
CILANTRO
PESTO DE ALBAHACA

FLOR DE SAL
CONFIT DE TOMATE

CHUTNEY DE LIMON
CHIMICHURRI
GUACAMOLE

PRINCIPALES
Carne
MEDIO POLLO CAMPERO ORGANICO ASADO 19
PALETILLA DE LECHON 76
CLASICO ESCALOPE VIENES 21
Carne Barbacoa
CHULETON DE TERNERA BLANCA APROX. 300 GR. 26
ENTRECOTE ARGENTING APROX. 750 GR. 22
RIB EYE APROX. 300 GR. 34
SOLOMILLO GALLEGD APRDX. 200 GR. 24
SOLOMILLO GALLEGD 300 GR. 36
SOLOMILLO DE USA APROX 200 GR. 42
SOLOMILLO DE USA 300 GR. 63
CHULETON DE BUEY DRY AGED 100 GR. (A PARTIR 7 PERSONAS) 8
PORTAHOUSE STEAK DRY AGED 100 GR. (A PARTIR 2 PERSONA 10
Pescado
FILETE DE DORADA A LA PLANCHA 72
SALMON TERIYAKI 18

RODABALLO DE 1KG EN MASA DE SAL (2 PERSONAS)
LUBINA A LA ESPALDA 1 KG EN MASA DELSAL (2 PERSONAS)
GALLLO ENTERQ A LA PLANCHA

LANGOSTA BOGAVANTE Y GAMBA DE SOLLER

PRECIO POR PERSONA 29
PRECIO POR PERSONA 34
PRECIO SEGUN MERCADD
PRECID SEGUN MERCADD

Los Domingos hacemos Paellas.

POSTRES
COULANT DE CHOCOLATE CON HELADD DE VAINILLA 10
CHEESECAKE CON SALSA DE FRAMBUESAS 8
CREME BRULEE g
SELECCION DE FRUTOS DE BOSOUE 12
SOPA DE ACAI Y ARANDANOS CON SORBETE DE LIMON 11

Helados caseros
SORBETE DE LIMON, FRUTA PASION, MANGO
HELADO DE FRESA, VAINILLA, CHOCOLATE NEGRQ, COCO

PRECIO POR BOLA 3

La primera guarnicidn esta incluida en el precio del plato principal. / La langosta, el hogavante y las gambas mallorquinas hay que pedirlas con antelacion.

Paseo Maritimo, 33, 5% (Ascensor Privado). 07014 Palma. Balearic Islands.
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